Ein

Hahnenwasser in
Restaurants, Cafés
und Hotels hat langst
nicht immer Trink-
wasserqualitat. Das
zeigt eine Stichprobe
in 30 Gastrobetrieben.

b im Glas oder in der

Karaffe, gratis oder fiir
teures Geld — Hahnen-
wasser gehirt zum Grund-
angebot jeder Gastwirt-
schaft. Doch wie steht es
um die Qualitic des Was-
sers direkt ab Leitung?

Um das herauszufinden,
hat der K-Tipp in 30 Cafés,
Restaurants und Hortels zu
cinem Kaffee ein Glas Was-
ser bestellr, dessen Inhalt
sofort in ein steriles Gefiiss
abgefille und in ein spezia-
lisiertes Labor zur Analyse
gebracht,

In jeder dritten Probe
waren zu viele Keime

Das Resuleat der Stichpro-
be ist erschreckend: In 10
von 30 Proben fand das
Labor mehr als 300 Keime,
sogenannte Kolonien bil-
dende  Einheiren pro
Milliliter (KBE/ml). 300
KBE/ml ist der Wert, den
die Hygieneverordnung fiir
Trinkwasser maximal role-
riert,

Umso bedenklicher die
Resultare in der Stichpro-
be: 13200 KBE/ml tum-
melten sich im Wasser, das
dem K-Tipp im Café Ring
in Olten serviert wurde —
das war Negartiv-Rekord.
Der «Ring»-Wirt vermutet
die Ursache bei der Entkal-
kungsanlugc, Der Mangel

K-Tipp Nr. 20 26. Novermber 2008



Glas Keime zum Espresso

Nicht immer frisch: Hahnenwasser im Restaurant

sei mittlerweile behoben,
etklirte er dem K-Tipp.
Mit 3240 KBE den
zweithdchsten Wert hat
der K-Tipp im Hotel Ol-
ten gefunden. Auf das
Analyse-Resultat reagierte
Direktorin Esther Mat-
tenberger mit einer eige-
nen Untersuchung. Die
Messung  direke  beim
Wasserhahn an der Theke
durch ein privates Labor,
deren genaue Umstinde
dem K-Tipp nicht be-
kannt sind, habe statt
3240 nur noch 12 bis 90
KBE/ml ergeben.

Probleme mit der
Entkalkungsanlage

Ebenfalls sehr hohe Keim-
zahlen (1190 KBE/ml)
fand der K-Tipp bei Ad-
riano’s in Bern. Wegen
«hausinterner  Leitungs-
probleme» sei der Sanitir
dort Stammgast, heisst es

DOMINIQUE SCHUTZ

«Konsumenten werden getauscht»

Wenn die Behoérden die Wasserqualitat
messen, wird zuerst der entsprechende
Wasserhahn mit einem Bunsenbrenner
desinfiziert und das Wasser langere Zeit
laufen gelassen.

Wie schon beim Hahnenwasser-Test in
offentlichen WCs von Spitélern, Schulen
und Beizen (Ausgabe 17/07) hat der
K-Tipp auch jetzt ein anderes Vorgehen
gewahlt. Die Stichprobe sollte zeigen,
wie gut das Wasser wirklich ist, das man
den Kunden auftischt.

Far Philippe Hockenjos vom Kantons-
labor Basel-Stadt ein sinnvolles Vorge-
hen. Als sein Labor bei einem Beizen-
Test auf das Ubliche Abflammen

verzichtete, lagen einige der Hahnen-
wasserproben plotzlich Uber dem ge-
setzlichen Toleranzwert. Verantwortlich
fir die Verunreinigungen kdénnen laut
Hockenjos das hausinterne Leitungs-
netz, die Wasseraufbereitungsanlage,
ein verschmutzter Hahn oder ein nicht
sauberes Glas sein.

Hockenjos: «Bei Werten (ber 3000
Keimen duirfte es sich um ein ernsthafte-
res Problem handeln.» Bei nur leicht ver-
keimtem Wasser bestehe «normalerwei-
se keine Gesundheitsgefahrdung». Der
Konsument werde jedoch «bezlglich
Frische und Qualitat getduscht», betont
der Basler Fachmann.
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beim Berner Altstadtcafé.
Man werde der Sache aber
auf jeden Fall nachgehen.

Bei «Starbucks» in Lu-
zern macht man ebenfalls
die Entkalkungsanlage fiir
die hohe Keimzahl verant-
wortlich.  Auch  dieses
Problem sei mittlerweile
behoben. Gleiche Reak-
tionen gab es von den
anderen Restaurants und
Cafés mit zu hohen Keim-
zahlen im Wasser.

Ein weiteres Fazit der
Stichprobe: Die Art des
Lokals hat auf die Qualitit
des servierten Hahnen-
wassers keinen Einfluss.
Wihrend das tiirkische
Quartierbeizli Marzili in
Bern einwandfreies Was-
ser auftischte, enthielt das
Wasser im Basler Edel-
hotel Drei Kénige mit
760 KBE/ml mehr als
doppeltso viele Keime wie
gesetzlich toleriert. Wenig
erfreut iiber diesen Befund
war Direkeorin Tanja Weg-
mann. Auch sie verspriche
genauere Abklirungen.

Wasser einige Zeit
vorlaufen lassen

Wasserexperten raten den
Betreibern von Restau-
rants: Nach lingerem
Nichtgebrauch des Hahns
sollte man das Wasser ei-
nige Zeit vorlaufen lassen,
um so abgestandenes Was-
ser aus der Leitung zu
spiilen.

Faustregel: Sobald es
merklich kiihler aus dem
Hahn sprudelt, hat man
wieder frisches Wasser in
der Leitung.

Stephan Dietrich

Stichprobe: Bei einem Drittel der Trinkwasser-Proben wurden zu viele Bakterien gemessen

10 von 30 Trinkwasser-
proben nicht einwandfrei

Gesamtbakterienzahl (KBE)

KKL, Luzern

Johanniter, Zlrich

Café Bachmann, Basel 9
Artemisia, Bern 12
Train Bleu, Basel 15
Café Vollenweider, Winterthur 31
Hotel National, Luzern 54
Restaurant Marzili, Bern 62
Café Odeon, Ziirich 72
Bodega Espafiola, Ziirich 93
Kaffisatz, Winterthur 98
Mandarin, Zlrich 106
Bahnhof Buffet, Olten 111
Le Réve, Bern 140
Les Arcades, Bahnhof Zirich =160
Café Fédéral, Bern 176
Brauner Mutz, Basel 230
Typisch Thai, Winterthur 230
Boulevard, Winterthur 240
Caféssano, Olten 268
Café Felix, Zrich 320
Café César, Luzern 376
Gfeller, Bern 461
Bahnhof Buffet, Basel 560
Rheinfelder Hof, Basel 620

Trois Rois (Drei Konige), Basel 760
Starbucks (Rathausquai), Luzern —1030

Adriano’s Café, Bern 1190
Hotel Olten, Olten 3240
Café Ring, Olten 13200
W einwandfrei verkeimt

" Toleranzwert bei der Gesamtbakte-
rienzahl: 300 Kolonien bildende
Einheiten pro Milliliter (KBE/ml)

Probenentnahme am 31.10. 08 (Basel,

Winterthur, Ziirich)
und am 3.11.08 (Bern, Luzern, Olten)
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